ArTON

HAUT ARMAGNAC & VINS DE GASCOGNE

LES HAUTS D'’ARTON

MILLESIME APPELLATION PRODUCTEUR

2018 Cotes de Gascogne IGP Patrick de Montal
Domaine d’Arton
32700 Lectoure

CEPAGE VINIFICATION COULEUR

Colombard 60 % Fermentation en cuves inox Jaune paille, reflets or.

Sauvignon 30 %
Gros manseng 10 %

AROMES

thermorégulées.
12 % vol.

CARACTERE

S'HARMONISE AVEC

Assemblage complexe ou un miel de
fleurs d’acacia se plait a lier des notes
d’agrumes et de litchis.

TEMPERATURE DE DEGUSTATION

En bouche c’est étrangement la
mangue qui domine tandis que la
fraicheur et la rondeur de son fruit
s’exprime a travers une structure
encore bien minérale Belle longueur,
belle rondeur .Quelques notes de fumé.

CONSERVATION

8°-10°C

PATRICK DE MONTAL
PROPRIETAIRE RECOLTANT

WWW.ARTON.FR

3-5ans

DOMAINE D’ARTON
32700 LECTOURE
GERS, FRANCE

+33 (0)5 62 68 84 33

Poissons grillés, coquilles
Saint-Jacques, volailles, viandes
blanches et pates.

LES HAUTS
D'ARTON

SAS AU CAPITAL DE 115500 €
SIRET : 449 893 312 000 16

CODE APE : 4634 Z

N. TVA: FR 26 449 893 312 000 16



