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2016 Côtes de Gascogne Patrick de Montal
Domaine d’Arton
32700 Lectoure

C É PA G E V I N I F I C AT I O N C O U L E U R

Gros Manseng Fermentation en cuves inox 
thermorégulées.
12.5 % vol.

Jaune paille, ref lets or.

A R Ô M E S C A R A C T È R E S ’ H A R M O N I S E  AV E C

Pêche blanche rehaussée par un zeste 
confit d’écorce de citron.

Ouvert et agréable en bouche. Longue 
finale fraîche et fruitée.

Melon Prosciutto, Foie gras, fromage 
à pâte persillée, fruits secs, crêpes.
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12 ° C 5 - 7 ans
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