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2014 Côtes de Gascogne Patrick de Montal
Domaine d’Arton
32700 Lectoure

C É PA G E V I N I F I C AT I O N C O U L E U R

Gros manseng 50%
Petit manseng 50 %

Cuves inox thermo régulées puis 
élevage en barriques avec bâtonnage 
pendant 12 mois.
**** % vol.

Jaune paille, ref lets or

A R Ô M E S C A R A C T È R E S ’ H A R M O N I S E  AV E C

Nez fin et délicat, notes de fruits 
confits, pain d’épice. Pointe vanillée.

Attaque fraîche, ronde et fruitée 
.Bonne longueur en bouche , fruits de 
la passion.

S’harmonise avec Foie gras, desserts 
chocolatés et compotes.
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12 ° C 8 ans +
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